Suroviny

cca 200 - 250 g téstovin

250 ml smetany

100 g susené Sunky

velka hrst nastrouhaného syra
Gran Moravia

SMETANOVE TESTOVINY SE SUSENOU SUNKOU

CUCINARE CON AMORE BLOG PRO GRAN MORAVIA

Rychly a jednoduchy recept, kde hraje prim hrasek a kvalitni susena

Sunka.

Priprava:

Nejprve dame vatit osolenou vodu na téstoviny a $unku nakrajime na kosticky. Sunku i
hrasek opeceme na tro$e olivového oleje, pak mirné osolime, opeptime a pfilijeme véechnu
smetanu. Na mirném ohni vafime, dokud smetana nezhoustne. Trva to cca 5-7 minut.
Ob¢as promichame. Ve fazi, kdy je omacka hustd, uz bychom méli mit uvarené téstoviny. Do
omécky vsypeme nastrouhany syr, promichame a poté pridame i téstoviny. Ve zamichdame
a poptipadé jesté osolime nebo opepfime. Rychle podavame.

© Cucinare con amore pro Gran Moravia

pept

sal

150 g hrasku

extra panensky olivovy olej

TOT PRVNI CHODY TESTOVINY PRIPRAVA 1 5 RAEN NIZKA OBTIZNOST



